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Doswiadczenie 1.

Nieugieta plastelina

\

J
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W tym doswiadczeniu Przygotuj:

mgj ZQ potrzebny jest > trzy kawatki plasteliny o dtugo$ci okoto
zamrazalnik 4 cm i grubosci okoto 1 cm

\— J > gteboki talerz
s ~\ > widelec

To doswiadczenie moze > WOC%Q.

X : . » czajnik
trwaé nawet kilka godzin ] i . ,
» stoper (moze by¢ w telefonie komérkowym)
N J > gumke do $cierania
. ) -
Potrzebna pomoc osoby
dorostej

S — J

Po wykonaniu doswiadczenia spréobuj odpowiedzie¢ na pytania dotyczace obserwaciji.
Koniecznie przeczytaj komentarz!

)

Zadanie:
1. Jeden kawatek plasteliny wt6z do zamrazarki na catg noc.
2. Pozostate kawatki plasteliny pozostaw w pomieszczeniu o temperaturze pokojowe;j.

Eksperyment 1:

1. Nastepnego dnia popros osobe dorostg, aby zagotowata wode w czajniku i wlata do //’_”\\
gtebokiego talerza tyle wody, zeby pdzniej dato sie w niej zanurzy¢ jeden [ X/ \\
z kawatkow plasteliny pozostawionych w temperaturze pokojowej. Odczekaj " P
10 minut. \/b =/
& v/

2. Za pomocag widelca ostroznie widéz kawatek plasteliny do gorgcej wody na

30 sekund (odmierz czas stoperem). -
3. Ostroznie wyciaggnij kawatek plasteliny z talerza za pomoca widelca. Po dziesieciu A/ \

minutach od zagotowania woda bedzie gorgca — mozna sie nig oparzyc!
4. Sprobuj wygigé kilka razy wyjety z wody kawatek plasteliny w ksztatt litery ,U”. |
5. Nastepnie sprébuj wygigé w ten sam sposéb kawatek plasteliny o temperaturze

pokojowe;. TS _
6. Wyjmij ostatni kawatek plasteliny z zamrazarki. L Q@ ;
7. Sprobuj wygigé ten kawatek w ksztatt litery ,U”. 3

Obserwacije:
1. Czy wszystkie kawatki plasteliny wyginajg sie rownie fatwo?
2. Co dzieje sie z plasteling w miejscu zgiecia?

Eksperyment 2:

1. Trzymajgc gumke do scierania dwoma palcami jednej reki, sprobuj delikatnie jg nacisngé palcem drugiej
reki. Czy gumka do Scierania trwale zmienia swoj ksztatt? Czy po usunieciu nacisku gumka wraca do

poprzedniego potozenia?

2. Sprobuj osiggngc ten sam efekt z kawatkiem plasteliny utrzymywanym w temperaturze pokojowe;j.

Uwaga! Musisz uzy¢ do tego bardzo matej sity.
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Obserwacije:
1. Czy da sie uzy¢ tak matej sity przy wginaniu plasteliny, ze wraca ona do swojego pierwotnego ksztattu?

Komentarz:

Materiaty, z ktérych zbudowane sg przedmioty codziennego uzytku cechujg sie witasciwosciami
mechanicznymi opisujgcymi ich zachowanie sie podczas odksztatcania: sprezystoscia, plastycznoscia
oraz kruchoscia.

Jesli wygniesz materiat plastyczny, trwale zmieni on swoj ksztatt. Jesli wygniesz materiat sprezysty,
zmieni on swoj ksztatt, ale tylko na krétkg chwile, a zaraz potem powrdci do ksztattu pierwotnego. Natomiast
jesli sprébujesz wygig¢ materiat kruchy, ztamie sie on, peknie lub skruszy. Znajomos¢ tych wtasciwosci
wykorzystywana jest w zyciu codziennym. Wyobraz sobie na przyktad, jak trudno bytoby pisa¢ za pomoca
materiatu cechujgcego sie duzg plastycznoscig w temperaturze pokojowej — rysik takiego otéwka wyginatby
sie na wszystkie strony i nie zostawiat po sobie zadnego sladu!

Wiasciwosci mechaniczne materialu mogg sie zmienia¢ zaleznie od warunkéw zewnetrznych —
takich jak np. temperatura. Kawatek plasteliny wyciagniety z gorgcej wody z fatwoscig sie odginat — byt
bardziej plastyczny niz dwa pozostate. Kawatek plasteliny wyciggniety z zamrazarki odginat sie
z trudno$cia, a nawet sie nieco tamat — byt bardziej kruchy niz dwa pozostate kawatki plasteliny.

Co wiecej, ten sam materiat moze zachowywac sie sprezyscie, jesli uzyjemy matego nacisku lub
niewielkiej sily rozciagajacej albo plastycznie, gdy uzyjemy wiekszego naprezenia lub wiekszej sity
rozciggajacej. Mimo tego, ze w temperaturze pokojowej plastelina przy matym ugieciu zachowuje sie
sprezyscie, to juz przy uzyciu nieco wiekszej sity cechuje sie duzg plastycznoscia, a z kolei przy bardzo
duzych sitach wyginajgcych nieco sie kruszy. Dlatego tez plastelina w temperaturze pokojowej odgina sie
z fatwoscia, gdy prébujemy jg ztozy¢ w ksztatt litery ,U”, ale w miejscu zgiecia pojawiajg sie drobne
pekniecia.

Pomysil:

Dlaczego przed lepieniem z plasteliny ugniatamy jg przez chwile w dtoniach?

Czy da sie ztamacé sprezyne?

Czy znasz jaki$ inny materiat, ktéry w zaleznoéci od temperatury jest kruchy, plastyczny lub sprezysty?
Czy znasz jakie$ materiaty sprezyste w temperaturze pokojowej?

Czy znasz jakie$ materiaty plastyczne w temperaturze pokojowej?

Czy znasz jakie$ materiaty kruche w temperaturze pokojowej?

o0k wh =

Czy rozumiesz?
Czy znasz wszystkie te stowa i rozumiesz je:

sprezysty

plastyczny

kruchy

temperatura

Zamaluj kratke obok stowa, jesli wiesz, co ono oznacza. Jesli jeszcze nie rozumiesz ktéregos z tych stéw,
porozmawiaj o nich z osobg dorostg lub starszym rodzenstwem.

www.swietlik.edu.pl
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Doswiadczenie 2.

Maczny Kklej
4 ) 4 N\
Przygotuj:
W doswiadczeniu mozna sie > 1 lyzke stotowa
< ochlapa¢ woda » 8 plaskich tyzek maki pszennej
— J > 3 tyzki wody
, N » niewielkg plastikowg miske lub pojemnik
Potrzebna pomoc osoby » sitko
h dorostej przy wyptukiwaniu » zegarek
ciasta oraz do zrozumienia > dostep do zlewu i kranu z cieptg wodg
— komentarza ) \_ Yy,

Po wykonaniu doswiadczenia sprobuj odpowiedzie¢ na pytania dotyczace obserwaciji.
Koniecznie przeczytaj komentarz!

Eksperyment:

Do plastikowej miski wsyp 8 ptaskich tyzek maki.

Do miski z mgka dodaj 3 tyzki wody.

Zagnie¢ mieszanine, tak by powstato gtadkie i sprezyste ciasto.
Potdz sitko w zlewie bezposrednio pod kranem.

Ugniataj kulke pod cieptg, biezacg wodg przez okoto 5 minut.
Mozesz zakonczy¢ ptukanie ciasta wczesniej, jesli zauwazysz,
ze woda po przemyciu ciasta nie jest juz biata.

arODN -~

Obserwacije:
1. Jak wyglgdata substancja pozostata po ptukaniu ciasta?

Pytania:
1. Jak sgdzisz, jaka substancja pozostata na sitku po wyptukaniu ciasta?

Komentarz:

Zmieszanie suchej maki z wodg powoduje potgczenie sie dwdch obecnych w mace biatek roslinnych
tworzacych gluten. Jest to substancja, ktéra po potgczeniu z wodg, na przyktad podczas wyrabiania ciasta,
zachowuije sig jak klej. Dzigki niej mieszanina maki z wodg po chwili wyrabiania staje sie sprezysta. Gluten
odgrywa wazng role podczas pieczenia chleba. Dzieki niemu pieczywo staje sie puszyste. llos¢ glutenu
w mace moze by¢ rézna w zaleznosci od tego, z czego mgka powstata. Mgka pszenna zawiera najwiecej
glutenu, a maka zytnia zawiera go bardzo mato.

Niestety nie wszyscy mogg jes¢ produkty zbozowe, w ktdrych znajduje
sie gluten. Osoby, ktérych organizmy go nie tolerujg, muszg stosowac¢ diete
bezglutenowa. Okazuje sie, ze nie wszystkie rodzaje maki zawierajg gluten.
Do produktéw bezglutenowych nalezg miedzy innymi: kukurydza, kasza
jaglana, kasza gryczana, ziemniaki, ryz, amarantus, fasola i soja. Zywno$é
bezglutenowa jest oznaczana przekre$lonym ktosem, jak na rysunku obok.

Podczas piukania ciasta pod biezagcg wodg wymywana byta biata
skrobia, ktéra nadawata wodzie mleczny kolor. To, co zostato w dtoniach to
niemal wytgcznie gluten.

Pomysl:
1. Czy osoby, ktére nie tolerujg glutenu moga jes¢ frytki?
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Czy rozumiesz?
Czy znasz wszystkie te stowa i rozumiesz je:

pszenica

zyto

soja

gluten

nie toleruje glutenu

Zamaluj kratke obok stowa, je$li wiesz, co ono oznacza. Jesli jeszcze nie rozumiesz ktéregos z tych stéw,
porozmawiaj o nich z osobg dorostg lub starszym rodzenstwem.
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